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Un nuovo cammino, una scelta di vita e professionale.
Un “itinerario” che voglio percorrere alla ricerca della vera sicilianità attraverso vini in grado di generare sensazioni autentiche. 

Alessandro Mineo

Sistema di allevamento tradizionale. 
La vendemmia si svolge nella seconda metà di settembre. 
Fermentazione a temperatura controllata. 
Viene aggiunto alcool da vino. 

Invecchiamento oltre 2 anni in fusti di rovere 

Dati analitici
Alcool 18% vol. 
Zuccheri 3%

Confezionato in bottiglie da 100 e 750ml.

Suggeriamo...
Ottimo per accompagnare dessert e come vino da medita-
zione. Nei periodi estivi preferiamo servirlo molto freddo 
e può accompagnare aperitivi a base di formaggio a pasta 
dura in maniera sorprendente.

Prodotto da Uve Catarratto, Grillo ed Inzolia 
allevate in Sicilia Occidentale, nell’area prevista 
dal disciplinare per la produzione del Vino Marsala, 
legge 851 del 28/11/1984 

D.O.C.
Denominazione di Origine Controllata

SUPERIORE AMBRA SECCO


